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Teil 1: Pacovis Eis Neuheiten 2022 - Eis des Jahres

VA Banane Gold Schokolade
Eliesschema \Pararnatar Barmarki i
| Trockensubstanzen | | 0.200 kg Zucker
0.352 kg MNaturina Base Art.-Nr.: 4168.2
Milch 3.5% 2.223 kg Milch 3.5% erwidrmen auf 38°C
Rahm 0.100 kg Rahm
| Gold Karamelschokolade | |0.681 kg  Kuvertiire dazugeben Art.-Nr.: 7110.2,5
| Trockensubstanzen | |alles sehr gut miteinander vermengen
| Pasteurisieren | auf 83°C
| Kiihlen&reifen | |beiacc
| Bananen Piiree | [0.424 kg Banane Piires hinzugeben Art.-Nr.: 4255.6
| Total Mix | |4.000 Kg Total Mix
| Frezzen | herausnehmen und dekorieren
Faillleté Feuillenine nach belieben dekorieren Art.-Nr.: 7018.3
Peanuts Butter nach belieben dekorieren Art.-Nr.: 20035
Caramel Topping Dekorieren mit Caramel Topping Art.-Nr.: 20031
Schockfrosten
|




Teil 1: Pacovis Eis Neuheiten 2022 - Eis des Jahres

Dekoration Banana Gold Schokoladen Eis

e

Frische Bananen
7018.3  Pailleté Feuilletine - Knusperstreusel

20035 Topping Peanuts Butter
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Teil 1: Pacovis Eis Neuheiten 2022 - Kindereis

Happy to Serve

VA_ FriZZZi Pop Pink + Choc

Elissschema

Trockensubstanzen

Milch 3.5%

Rahm

Trockensubstanzen

Pasteurisieren

Kihlen&reifen

Total Mix

Frezzen

FriZZZi Pop Pink

FriZZZi Pop Choc

Crispearls Ruby

Schockfrosten

Paramatar

0.440 kg Zucker
0.392 kg Nautrina Base

2.832 kg Milch 3.5%
0.336 kg Rahm

alles sehr gut miteinander vermengen
auf 83°C

bei 4°C

4.000 Kg Total Mix

herausnehmen und dekorieren
marmorieren mit FriZZZi Pop Pink

marmorieren mit FriZZZi Pop Choc
Dekorieren mit Crispearls

Bemarkungen

Art.-Nr.: 4168.2

erwarmen auf 38°C

Art.-Nr.: 30187
Art.-Nr.: 30166
Art.-Nr.: 6813.4




Teil 1: Pacovis Eis Neuheiten 2022 - Kindereis

Dekoration FRIZZZI POP

30165 Joycream FRIZZZI POP KIT
Eimer je skg Choc und Pink, 50
Tattoos, 1 Poster

30166 Joycream FRIZZZI POP Choc
30167 Joycream FRIZZZI POP Pink
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Teil 1: Pacovis Eis Neuheiten 2022 - Joghurteis mit

° °
Va r I e g a t I VA_Joghurt Eis mit Caramel + Carameltéfeli + Peanut Butter
Eliesschema Parameter Bamarkungon
| Trockensubstanzen | 0.200 kg Zucker
0.010 kg Dextrosel Glukose-Monohydrat]Art.-Nr.: 4160.25
0.120 kg Yogurtissimo Art.-Nr.: 20012
0.392 kg Frutta PIU Giubileo Art.-Nr.: 70811
Milch 3.5% 1.084 kg Milch 3.5% erwirmen auf 38°C
Rahm 0.138 kg Rahm
[ Joghurt Nature | 1.847 kg Joghurt nature
0.024 kg Invertzucker Trimoling 79 / 81 JArt.-Nr.: 4174.15
| Caramel Mou | 0.185 kg Caramel vermengen Art.-Nr.: 70005
| Trockensubstanzen | |alles sehr gut miteinander vermengen
| Zutaten vermengen | |alle Zutaten vermixen
[ Kiihlen&reifen | |beiacc
[ Total Mix | |a.000 Kg Total Mix
Frezzen herausnehmen und dekorieren
Carameltsfeli Dekorieren mit Carameltéfeli Art.-Nr.: 6986.2
Peanut Butter Dekorieren mit Peanut Butter Art.-Nr.: 20035
gesalzene Erdniisse Dekorieren mit Erdniissen
| Schockfrosten |
|
Happy to Serve




Teil 1: Pacovis Eis Neuheiten 2022 - Joghurteis mit —

Variegati pacovis.
Dekorationen Joghurteis mit Caramel Peanuts Butter

e

70005  Pasta Giubileo Caramel Mou

6986.2 Carameltafeli sxsmm
20035  Topping Peanuts Butter

Happy to Serve
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Teil 1: Pacovis Eis Neuheiten 2022 - Joghurteis mit

Variegati

Happy to Serve

VA_ Joghurt Eis mit BIO-VK Mango + Ovomaltine

Elfesschema

Trockensubstanzen

Milch 3.5%

Rahm

Joghurt MNature

Trockensubstanzen

Zutaten VErmengen

Kihlen&reifen

Total Mix

Frezzen

BIO-VEK Jug hurtgrundstoff

Owomaltine Crunch

Ovomaltine Stengel

Schockfrosten

Parameter
0.320 kg Zucker
0.015 kg Dextrose| Glukose-Monohydrat

0.140 kg Yogurtissimo
0.402 kg Frutta PIU Giubileo

1.040 kg Milch 3.5%
0.168 kg Rahm

1.880 kg Joghurt nature
0.035 kg Invertzucker Trimoling 79 / 819
alles sehr gut miteinander vermengen
alle Zutaten vermixen
bei 4°C
4.000 Kg Total Mix
herausnehmen und dekorieren
Marmorieren mit BIO-VE Mango

Marmorieren mit Ovomaltine Topping
Dekorieren mit Ovomaltine Stengel

Bemarkungean

Art.-Nr.: 4160.25
Art.-Nr.: 20012
Art.-Nr.: 70811

erwarmen auf 38°C

Art.-Nr.: 417415
Art.-Nr.: 6337.4
Art.-Nr.: 20041




Teil 1: Pacovis Eis Neuheiten 2022 - Joghurteis mit
Variegati

Art-Nr._|Bezeichnung

6337.4 Bio-VK-Mango 4 kg Joghurtgrundstoff

Happy to Serve



